
La cocina de Cuiko es un abrazo culinario a todas las regiones 
y geografías de Colombia, a los pueblos campesinos, 
indígenas, negros y mestizos, a esos sabores, saberes y 
haceres de nuestras cocinas tradicionales, expresión de la 
diversidad de climas, practicas culturales y pervivencia de 
cultivos ancestrales, todas estas expresiónes nacionales, te la 
brindamos con respeto y sentido de pertenencia a los 

caminos de los alimentos colombianos.



TODA COLOMBIA
EN UN SOLO LUGAR

Region Caribe

Region Andina

Region Orinoquía

Region Amazonía

Region Pacífica



ADVERTENCIA DE PROPINAS IMPUESTOS INCLUIDOS
Este establecimiento sugiere una propina del 10% del total de la cuenta, la cual puede ser 
aceptada, rechazada o modificada libremente según su valoración del servicio. Informe al 
personal si desea incluirla o cambiar su valor al solicitar la cuenta.
This establishment suggests a 10% tip on the total bill, which may be freely accepted, declined, or adjusted according 
to your assessment of the service. Please inform the staff if you wish to include it or modify the amount when 
requesting the bill.

Todos nuestros precios ya incluyen los impuestos de ley.
 Prohíbese el expendio de bebidas embriagantes a menores de edad. Ley 124 de 1994
Quejas y reclamos al correo legal@graninkacolombia.com o al telefono +57 318 498-7259
ll our prices include applicable taxes.
The sale of alcoholic beverages to minors is prohibited. Law 124 of 1994.
Complaints and claims: legal@graninkacolombia.com or +57 318 498-7259.

ENTRADAS FRIAS

TABLA DE QUESOS COLOMBIANOS

Queso paipa boyacense, queso pera Momposino, queso asado del Caquetá y queso 
costeño frito. Acompañados con achiras del huila, Carantanta crocante de maíz añejo 
y  papayuela confitada.
Paipa boyacense cheese, pera Momposino cheese, Caquetá grilled cheese and Caribbean fried 
cheese. With Huilas´s Achiras, Crispy Carantanta and papayuela confit.

$36.990

ENSALADA DE TRUCHA PANAMAZÓNICA
Mezclun de lechugas y tuberculos de la chagra , trucha ahumada de la laguna de la 
cocha, frutos rojos, Carantanta de maíz crocante y aderezo citrico.
Mix lettuce, ̈ Chagra  ̈tubers, smoked trout, silvesters fruits, crispy carantanta corn and citric dressing.

$49.990

CREMOSO DE  FRIJOL BLANQUILLO SABANERO
Pure de frijol blanquillo, aromatizado con ajo, aceite de oliva, pasta artesanal de ajonjolí . 
Acompañado de pan pita; asado al carbón con aceite de achiote.
Flavored with garlic, olive oil, sesame paste. With grilled Pita Bread and Achiote Oil.

$39.990

CEVICHE DEL CARIBE
Ceviche de camarones secos de la guajira, bagre ahumado. Marinados con limón 
mandarina, cebollas, cilantro y ají dulce. Acompañados de moneditas de plátano y 
chips de guineo verde.
Dried Shrimps Ceviche and smoked Catfish. Marinated with Mandarino lime, cilantro, onion and ¨Aji 
Dulce .̈ Enjoy it with crispy plantain and Guineo chips.

$49.990

CEVICHE AMAZÓNICO
Pesca amazónica de temporada, marinada con limón criollo, pasta de ajíes, tucupi y 
templado a la piedra. Acompañado de ensaladilla de palmitos y yuca frita.
Warm ceviche with creole lime, chillies paste and tucupi. With heart of palm salad and fried casava.

$48.990
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This establishment suggests a 10% tip on the total bill, which may be freely accepted, declined, or adjusted according 
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ENTRADAS CALIENTES

BANDEJA DE CHORIZOS COLOMBIANOS
Chorizo Santarrosano, longaniza chocoana asados al carbón, chorizo santandereano, 
guisado en guarapo de panela con naranja. Acompañados arepa de mote.
Santarrosano chorizo,roasted longaniza chocoana, santandereano stew with panela and Orange. 
With Mote Arepa.

$38.990

MUELAS DE CANGREJA
Muelas de cangreja del Caribe en salsa encocada del Pacífico con achiote, hierbas de 
azotea y chontaduro. Acompañadas de patacones de plátano mafufo.
Local Crab Teeth with Pacific Encocado sauce, achiote oil, local herbs and chontaduro. With Mafufo 
patacones.

$59.990

CHUZO LLANERO DE CERDO
Bondiola marinada y asada a la robata con piña. Acompañado de arepitas asadas de 
harina de arroz.
Pork skewer style marinated and made in Robata with pineapple. With Grilled Rice ̈ Arepitas .̈

$29.990

CHUZO DE CAMARONES Y CALAMARES
DEL PACÍFICO
Camarones y anillos de calamar marinados con hierbas de azotea, pasta de ají 
ahumado y pimienta pipilongo. Acompañados de tostones de plátano macho.
Shrimp and Squid skewer style,marinated with local herbs, smoked chilli paste, Papilongo pepper. With 
¨Macho Plantain Tostones .̈

$49.990

EMPANADAS COLOMBIANAS
Empanadita caucana de pipian; hecha con papa roja,mani tostado, empanadita 
sucreña de leche cortada, empanadita de raya ahumada del caribe, empanadita de 
longaniza chocoana con queso costeño. Servidas con: ají de maní, ají de lulo, ají de 
tomate de árbol.
Caucana empanada; made with potato, toasted peanut, Sucreña empanada, smoked dried fish 
empanada, Local Longaniza sausage empanada with Costeno Cheese. With: peanut chilli, Lulo chilli 
and Tomate de Arbol chilli.

$39.990

AREPA E’ HUEVO ISLEÑA CON CARACOL
Arepa hecha de maíz, rellena con huevo, caracol. Servida con ají de suero picante, ají de 
lulo, ají de tomate de árbol.
Homemade with corn, filled with egg and snail. With spicy sour cream, Lulo chilli and Tomate de Arbol 
chilli. 

$34.990
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FUERTES

ARROZ CLAVAO CHOCOANO
Arroz con longaniza achiotada, queso costeño, hierbas de azotea. Acompañado de 
aguacate y maduro frito.
With Longaniza achiotado, Costeno Cheese, local herbs. With avocado and fried plantain.

$49.990

BANDEJA MIXTA GUAJIRA
Arroz con camarones secos y cachirra de la Alta Guajira; guiso de chivo en leche de 
coco, pataconcitos de maduro y queso rallado.
Dried Shrimp Rice, Guajira ¨Cachirra ¨Goat Stew in coconut milk, maduro plantain Patacones and 
grated cheese.

$59.990

PARRILLA JOSPER AL CARBÓN

NEW YORK (BIFE DE CHORIZO)
Corte clásico de chata de res, machuque de plátano asado con queso y ensalada 
verde.
With ̈ Machuque  ̈grilled plantain and cheese, green salad with ̈ Orinoco  ̈flavors.

$189.990

PICAÑA
Corte marinado con aromas de Santander, cogollo de lechuga asado, cebollitas 
ocañeras y yuca frita.
Marínated with Santander flavors. Roasted lettuce, friend casava and Ocañera baby onion.

$189.990

RIB EYE
Parte alta del lomo cuadrado de res asada al carbón. Servido con yuca frita y encurtido 
de vegetales.
Grilled, with fried casava and  pickled vegetables.

$229.990

PARRILLA COLOMBIANA
Sobrebarriga, costilla de cerdo, longaniza y orejita de cerdo. Acompañado de papa 
criolla, maduro con queso y mazorca. Con ají de aguacate, ají de maní y ají de tomate.
Flank Steak, Pork Rib, Longaniza, Pork ̈ orejita .̈ With local potatoes, sweet plantain with cheese and corn. 
Aguacate spicy sauce, peanut spicy sauce and Tomato spicy sauce.

$59.990

ARROCES
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COWBOY DE CERDO 
Corte con hueso marinado por 12 horas. Acompañado de vegetales agridulces y papas 
andinas.
Bone in Pork marinated 12 hours. With sweet and sour vegetables and local potatoes.

$76.990

COSTILLA DE CERDO 
Costilla glaseada con sus jugos en guarapo. Acompañada de cogollo de lechuga 
asada y arroz cremoso de frijol negro.
Glazed Pork Ribs with it own Guarapo cooking juices. With roasted ¨Cogollo lettuce¨and creamy 
¨Blanck Frijolito  ̈rice.

$49.990

CERDO

PESCA

PARRILLA MARISQUERA DE 
NUESTRAS COSTAS
Langosta asada, calamar apanado, filete de pescado, camarones en mantequilla de 
mariscos, mejillones gratinados. Acompañado de patacones, ají de aguacate y arroz 
con coco.
Roasted lobster, Squid, breaded fish, shrimps sautee with seafood butter, Gratined mussels with 
creamy coconut. With Patacones, Avocado spicy sauce and coconut rice.

$299.990

PULPO CARIBEÑO 
Pulpo asado al josper, glaseado con vino de corozo. Acompañado de ensalada verde y 
puré de ahuyama con queso costeño.
Roasted octopus from josper, glazed with ¨Corozo  ̈wine. With green salad, ¨Ahuyama  ̈puree with 
¨Costeno  ̈cheese.

$89.990
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GUISOS

POSTA CARTAGENERA
Punta de anca cocida al sous vide por 8 horas, marinada con cerveza, brandy y 
especias del Caribe. Acompañada de arroz de frijol negro, ensalada cartagenera y 
plátano en tentación.
Picanha 8 hours slow cooked in Sous Vide, marinated with beer, brandy and Caribbean spices. With 
¨Frijolito Negro r̈ice, local salad and ̈ Tentacion  ̈plantain.

$79.990

GUISO DE MORRILLO A LA PERRA
Morrillo marinado, cocido al sous vide por 12 horas y desmechado. Servido sobre arroz 
cremoso de frijol negro con aguacate y machuque de plátano.
Marinated ̈ Morillo¨beef , 12 hours slow cooked in sous vide and shredded. With creamy ̈ Frijolito Negro  ̈
rice, Avocado and Roasted Plantain ̈ Machuque .̈

$49.990

GUISO DE CARNERO
Carnero cocido al sous vide por 12 horas, con especias, cerveza negra y licor de corozo. 
Acompañado de cremoso de yuca con suero y vegetales encurtidos.
Mutton 12 hours slow cooked in Sous Vide, with spices, black beer and ¨Corozo l̈iqueur. With Creamy 
Casava and sour cream, and pickled vegetables.

$98.990

SOPAS

CAZUELA DE MARISCOS DEL PACÍFICO
Mistura de mariscos salteados con aceite de achiote y encocao con hierbas de azotea. 
Acompañado de arroz de coco blanco, tostones de plátano verde y aguacate.
Sauteed seafood with Achiote oil and ¨Encocao  ̈with local herbs. With white coconut rice, green 
plantain tostones and avocado.

$99.990

MOTE DE QUESO
Ñame, queso costeño, toppings de chicharrón, hogao de tomate y cebolla 
(Disponible solo los Domingos)
Sauteed seafood with garlic butter, tomato, chillies, onions and heavy cream stew. With 
¨Mafufo ẗostones and black coconut rice. (Available only on Sundays)

$49.990



ADVERTENCIA DE PROPINAS IMPUESTOS INCLUIDOS
Este establecimiento sugiere una propina del 10% del total de la cuenta, la cual puede ser 
aceptada, rechazada o modificada libremente según su valoración del servicio. Informe al 
personal si desea incluirla o cambiar su valor al solicitar la cuenta.
This establishment suggests a 10% tip on the total bill, which may be freely accepted, declined, or adjusted according 
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postres

DON VELEZ DE LAS MONTAÑAS
Domo relleno de crema de guayaba agria y espejo de frutos rojos
Pastry Dough Filled with sour "Guayaba" cream, and red fruits coulis.

$29.990

GUANABANA EN LA MANINGUA
Postre inspirado en el clásico merengón colombiano con falsa esponja de hoja de coca 
y granita de guanábana
Inspired in Colombian Merengon, "Hoja de Coca" sponge, guanabana sherbet

$29.990

EL DORADO CAFÉ
Muse de café y chocolate al 70% relleno de compota de guineo paso escarchado con 
polvo de oro mojado con almíbar de naranja
Coffee and 70 % chocolate mousse with guineo jelly filling, golden powder and Orange syrop

$29.990

PALENQUEROS DEL PORTAL 
Mosaico de los emblemáticos dulces caribeños del portal de los dulces
Tasting of our icónics and caribbean "Dulces del Portal" on table.

$29.990

QUEMADITO DE MAÍZ 
Masamorra tradicional de mais quemada aromatisada con limon y acompañada con 
helado de coco 
Traditional Corn "Mazamorra" , brulee style on top with lime flavored and coconut ice cream.

$29.990
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VINO BLANCO
VINO COUS. MACUL DON 
LUIS SAUV BLA $259.990

VINO TRAPICHE SAUV BLANC $119.990

VINO ADOBE CABERNET SAUVIGNON $129.990

ROBERT MONDAVI PRIVATE
SELECTION CABERNET SAUVIGNON $109.990

VINO LA CELIA TTO RESERVA 
CAB SAUV $119.990

VINO LA CELIA TINTO RESVA
MALBEC $219.990

VINO LAS MORAS TINTO
MALBEC $149.990

VINO ADOBE MERLOT $149.990

VINO MARQUES CARMENERE $109.990

VINO TINTO EMILIO MORO
FINCA RESALSO $169.990

VINO ENATE CABER CRIANZA
TEMPRANILLO $119.990

VINO TINTO

VINO por copa
VINO BLANCO $38.990

VINO TINTO $38.990

VINO ROSADO $38.990

VINO rosado
VINO LAS MORAS ROSADO
SYRAH $109.990



ADVERTENCIA DE PROPINAS IMPUESTOS INCLUIDOS
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cocteles
clasicos
OLD FASHIONED $49.990

WHISKY SOUR $49.990

NEW YORK $49.990

APEROL SPRITZ $49.990

PALOMA $49.990

COSMOPOLITAN $49.990

NEGRONI

ESPRESO MARTINI $49.990

MARGARITA $49.990

MOJITO $49.990

MOSCOW MULE $49.990

PIÑA COLADA $49.990

BLOODY MARY $49.990

CARAJILLO $49.990

DAIQUIRI $49.990

PISCO SOUR $49.990

CHILCANO $49.990

$49.990 coctel
Colombiano
OCASO $41.990

TATEMADO $41.990

MELIPONA $41.990

BOSQUE DE MORAS $41.990

CUNA PALENQUE $41.990

coctel autor
TIERRALTA $44.990

PAZ Y FLORA $44.990

REALEZA GUANE $44.990

SUÉ $44.990

ORO MIEL $44.990

MAJUY $44.990

CUMBRE $44.990
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BEBIDAS FRIAS

LULO $29.990

MANGO $29.990

MARACUYA $29.990

COCO MANGO $29.990

DRAGON FRUIT $32.990

MARACUYA $19.990

FRESA $19.990

MANGO $19.990

LULO $19.990

LIMONADA DE HIEBABUENA $18.990

LIMONADA CEREZADA $19.990

LIMONADA DE COCO $19.990

LIMONADA NATURAL $17.990

PEPSI $9.990

PEPSI ZERO $9.990

AGUA CON GAS / SIN GAS $17.990

LATTE

EXPRESO $6.990

AMERICANO $7.990

MACCHIATO $8.990

$9.990

CAPUCCINO $9.990

CHOCOLATE

AROMÁTICA DE FRUTAS TROPICALES $9.990

$9.990

BEBIDAS
calientes

CORONA

CERVEZAS
STELLA ARTOIS $16.990

$16.990

CLUB COLOMBIA DORADA $16.990

CLUB COLOMBIA TRIGO $16.990

mockteles

jugos

limonadas

gaseosas

aguas

CAFÉ CAMPESINO COLADO $11.990


